“TUTTO PARLA, SE LO SAPPIAMO ASCOLTARE”



MENU LAETITIA

PRINCIPIO

CARPACCIO DI AGNELLO, PORCINI E MIELE

GNUDI DI CIPOLLA E FOSSA

TAGLIOLINI DI “STROZZAPRETI”’, BURRO AFFUMICATO, VANIGLIA E PARMIGIANO
ROMBO, CARDONCELLI E TUORLO AFFUMICATO

OPPURE

CAPPELLO DEL PRETE, CHIMICHURRI ALLE ALGHE E CIME DI RAPA

FINOCCHIO CRUDO E GHIACCIATO, YOGURT E BIRRA

“CoOCCOLE”

DEGUSTAZIONE € 59

MENU ESSENTIA

PRINCIPIO

MAZZANCOLLA MARINATA AL CAMPARI, FOIE GRAS GHIACCIATO E PEPE ROSA
CARPACCIO DI AGNELLO, PORCINI E MIELE

GALLINELLA, PUNTARELLE, NOCCIOLA E CAPPERI

GNUDI DI CIPOLLA E FOSSA

PACCHERI ARTIGIANALI Al FEGATINI DI MARE

PICCIONE AL FORNO, ZUCCA E CACO

FINOCCHIO CRUDO E GHIACCIATO, YOGURT E BIRRA

PERA APPASSITA, GORGONZOLA E MANDORLE

“COCCOLE”

DEGUSTAZIONE € 78



ANTIPASTI

MAZZANCOLLA MARINATA AL CAMPARI, FOIE GRAS GHIACCIATO E PEPE ROSA
CARPACCIO DI AGNELLO, PORCINI E MIELE
GALLINELLA, PUNTARELLE, NOCCIOLA E CAPPERI

GNUDI DI CIPOLLA E FOSSA

PASTE

GNOCCHI DI FAGIOLI FARCITI DI PORRO E TARTUFO, CAPASANTA E CAVOLO NERO

PACCHERI ARTIGIANALI Al FEGATINI DI MARE

TAGLIOLINI DI “STROZZAPRETI”’, BURRO AFFUMICATO, VANIGLIA E PARMIGIANO

PORTATE
ROMBO, CARDONCELLI E TUORLO AFFUMICATO

CAPPELLO DEL PRETE, CHIMICHURRI ALLE ALGHE E CIME DI RAPA

PICCIONE AL FORNO, ZUCCA E CACO

FINALE

FINOCCHIO CRUDO E GHIACCIATO, YOGURT E BIRRA
PERA APPASSITA, GORGONZOLA E MANDORLE

CIOCCOLATO, ALLORO E OLIVE TAGGIASCHE

ACQUA ULTRAFILTRATA
CAFFE

COPERTO

€ 25

€ 22

€ 22

€ 22

€ 22

€ 22

€ 22

€ 30

€ 30

€ 34



