“TUTTO PARLA, SE LO SAPPIAMO ASCOLTARE”



MENU LAETITIA

PRINCIPIO

RICCIOLA, CETRIOLO E KEFIR

MINESTRONE TIEPIDO AL PESTO

FUSILLI ARTIGIANALI, CREMA FREDDA DI VONGOLE E OLIVE VERDI
TROTA ALLA MUGNAIA, ZUCCHINA E MAGGIORANA

OPPURE

CAPPELLO DEL PRETE, FAGIOLINI E CHIMICHURRI ALLE ALGHE
FINOCCHIO CRUDO E GHIACCIATO, YOGURT E BIRRA

“COCCOLE”

DEGUSTAZIONE € 55

MENU ESSENTIA

PRINCIPIO

GAMBERO ROSSO ALLA CATALANA

RICCIOLA, CETRIOLO E KEFIR

CARPACCIO DI AGNELLO, PORCINI, MIELE E NOCI

MINESTRONE TIEPIDO AL PESTO

MANFRIGOLI MANTECATI ALLE MANDORLE, SEPPIA E COLATURA DI ALICI
POLLETTO ALLA DIAVOLA, MAZZANCOLLE E BATTUTA DI CANOCCHIE
CIOCCOLATO, LAMPONE E PEPERONE ROSSO

ZUPPA DI FAGIOLI, CAFFE DI CICORIA E TIMO

“COCCOLE”

DEGUSTAZIONE € 70



ANTIPASTI
GAMBERO ROSSO ALLA CATALANA
RICCIOLA, CETRIOLO E KEFIR
CARPACCIO DI AGNELLO, PORCINI, MIELE E NOCI

MINESTRONE TIEPIDO AL PESTO

PASTE
FUSILLI ARTIGIANALI, CREMA FREDDA DI VONGOLE E OLIVE VERDI
MANFRIGOLI MANTECATI ALLE MANDORLE, SEPPIA E COLATURA DI ALICI

TAGLIOLINI DI “STROZZAPRETI”’, BURRO AFFUMICATO, VANIGLIA E PARMIGIANO

PORTATE
TROTA ALLA MUGNAIA, ZUCCHINA E MAGGIORANA
CAPPELLO DEL PRETE, FAGIOLINI E CHIMICHURRI ALLE ALGHE

POLLETTO ALLA DIAVOLA, MAZZANCOLLE E BATTUTA DI CANOCCHIE

FINALE
FINOCCHIO CRUDO E GHIACCIATO, YOGURT E BIRRA
CIOCCOLATO, LAMPONE E PEPERONE ROSSO

ZUPPA DI FAGIOLI, CAFFE DI CICORIA E TIMO

ACQUA ULTRAFILTRATA
CAFFE

COPERTO

€ 25

€ 20

€ 20

€ 20

€ 20

€ 20

€ 20

€ 28

€ 28

€ 30



