MENU LAETITIA

PRINCIPIO

COTECHINO DI SEPPIA, ERBETTE MACERATE E CURRY VERDE

GNUDI DI CIPOLLA E FOSSA

TAGLIOLINI DI “STROZZAPRETI’’, BURRO AFFUMICATO, VANIGLIA E PARMIGIANO
MERLUZZO, CARCIOFI AL CAMINO E OLIVE

OPPURE

ARROSTO DI AGNELLO, FAGIOLI AL TEGAME

CREMA COTTA Al FUNGHI, LIQUIRIZIA E TARTUFO

“COCCOLE”

DEGUSTAZIONE € 55

MENU ESSENTIA

PRINCIPIO

MAZZANCOLLA MARINATA AL CAMPARI, FOIE- GRAS GHIACCIATO E PEPE ROSA
COTECHINO DI SEPPIA, ERBETTE MACERATE E CURRY VERDE

GNUDI DI CIPOLLA E FOSSA

CARDONCELLO Al FUNGHI

MANFRIGOLI MANTECATI, PORRI, MANDORLE E FRUTTI DI MARE

FARAONA AL VAPORE, CARDI E RICCI DI MARE

“SEDANO”

RAPA, KEFIR E LAMPONE

“COCCOLE”

DEGUSTAZIONE € 70



ANTIPASTI

MAZZANCOLLA MARINATA AL CAMPARI, FOIE- GRAS GHIACCIATO E PEPE ROSA
COTECHINO DI SEPPIA, ERBETTE MACERATE E CURRY VERDE

GNUDI DI CIPOLLA E FOSSA

CARDONCELLO Al FUNGHI

PASTE
MANFRIGOLI MANTECATI, PORRI, MANDORLE E FRUTTI DI MARE
AGNOLOTTI DI PIEDINI, BRODO DI MAIALE E OSTRICA

TAGLIOLINI DI “STROZZAPRETI”’, BURRO AFFUMICATO, VANIGLIA E PARMIGIANO

PORTATE
MERLUZZO, CARCIOFI AL CAMINO E OLIVE
ARROSTO DI AGNELLO, FAGIOLI AL TEGAME

FARAONA AL VAPORE, CARDI E RICCI DI MARE

FINALE
CREMA COTTA Al FUNGHI, LIQUIRIZIA E TARTUFO
“SEDANO”

RAPA, KEFIR E LAMPONE

ACQUA ULTRAFILTRATA
CAFFE

COPERTO

€ 23

€ 20

€ 20

€ 20

€ 28

€ 28

€ 28



“TUTTO PARLA, SE LO SAPPIAMO ASCOLTARE”



